_ Menu du jour de I'An
Menu Reéveillons au restauant

au choix a emporter 30€

)

L'ALEZAN

Restaurant-Traiteur

Le kir royal
e sk sk
- Le fois gras de canard maison

- Le foie gras de canard maison —.
et son chutney d'oignons

ou

- Le cheese cake au saumon fumé maison N

3 rue de montgreésin
60560 Orry la ville

seskok ok ok - Le velouté aux langoustines

- La mousseline tiede de crevettes roses .

sk ok - Le filet de boeuf, jus de foie gras
et sa garniture de saison

Contact:
03.44.58.91.30 ou
lalezan@free.fr

-Le supréme de pintade aux cépes
ou
-Le dos de lieu a la provencale

ek sksk sk ok

- A - Assiette de fromages affinés www.lalezan60.fr

3 3k ok sk o sk ok

- Tarte crémeuse a la mangue
ou

- La charlotte pralinée aux noisettes dessert de I'an

57€ par personne

1 bouteille offerte de Graves ou Apeéritlf, vin, eaux et café

Bordeaux moélleux pour 4 pers.

Vente a emporter

Possibilité de privatiser . .
une de nos 2 salles Fermeture dimanche soir

(a partir de 15 personnes) et lundi
(Ne pas jeter sur la voie publique)

Attention supplément aprées 00h30 Horaires modifiés
endant les fétes




-Les navettes: Les viandes cuisinées : L'unité

foie gras ou saumon fumé (4pcs)* 4.75€
R : " *

LEsmises enbaushe apgrmf s IiCS) s -Le réti de mignon de porc au bacon*® 6.50€
-Le plateau de charcuterie /pers. 4.50€ Le confit de canard* 6.00€
J . - * ke .

LeTpaaIprse (19, Pes) A0 -Le tournedos de pintade roti* 8.50€

-Les croustillants de noix d'agneau* 7.50€
i — o -La dodine de pintade, farce aux cépes 10.00€
Les entrees froides: Lunit€  .La souris d'agneau 7 heures* 11.00€
-Le filet de boeuf en brioche* (mini 10 pers.)12.50€
" 2 A 1 *
-La terrine de foie de volaille aux cépes*  3.00€ _II:e carre dda.‘g“fia“ en persﬂlade'll 5 i(l)ggg
-La terrine de sanglier au cognac* 3.50€ _Les grert\?i' IS de veau aux é}éon es « 5 4‘5 0€
-Le cheese cake au saumon fumeé* 3.50€ & Blgar chagreath Galis: o8 (/5 Pers) '
-Le saumon fumé maison™ 4.00€
-Le demi saumon fumé (10/12pers)* 45.00€ e
Les plats mijotés : La part
-Le foie gras maison * (la part) 7.00€
-Le foie gras ma@son 500 gr~ 8/10 pers*  63.00€ -La blanquette de veau* (mini 6) 9.00€
(conservation sous vide sur demande) -Le chapon mijoté créme de morilles* 8.50€
-Le foie gras maison 1 kg ~ 17/20 pers* 120.00€ -Le sauté de veau facon marengo* (mini 6) 9.00€
(conservation sous vide sur demande) ‘Le sauté de sanglier* (mini 6) 8.00€
) ] ) -La carbonade flammande*(mini 6) 8.00€
-La confiture d'oignons pour foie gras * 1.00€
Les entrées chaudes: L'unité  Les poissons et custacés cuisnés : La part
2 4%

e e = 3.50€ 1. pavé de saumon au lard* 6.50€
-La terrine de saint-jacques au saumon 4.50€ ‘Le parmentier de dos de cabillaud* 9.00€
e iauiiin Vaneaussain jacques » el gratiné de gambas au curcumin* 8.50€
_Ea ;ou}ﬁe c!edchalf}gnol U pomrrtEes - iggg -Le dos de lieu a la provencale* 8.50€
-Le feuilleté de chévre et saumon fumé : . it : "

-Le feuilleté d'escargots , cepes a l'ail* 4.50€ Lamage/deiatineies-AUR POireanE 08
-Les pétoncles, coulis de crustacés™ 5.50€

-Les crevettes au piment d'espelette® 5.50€
-Les saint-jacques a la bretonne* 5.50€
-La caille farcie au foie gras* 8.50€

* Produit fait maison

siret 442890844 00016

Garnitures aux choix*

gratin dauphinois, gratin de patates
douces, fagots d'haricot vert,
risotto aux cépes, tomates provencales,
puree butternut

Sauces pour les plats* 1.00€/pers

au cepes, au poivre, cidre caramelisé
sirop d'érable, a lail, moutarde, bordelaise

les fromages (avec salade):

-La trilogie de fromages affinés 2.00€

-Les bricks de maroilles 2.50€
Les desserts: Lunité
-La tarte crumble aux pommes* 3.00€
-La tarte poire bourdaloue* 3.00€
-La charlotte pralinée* 3.00€
-La charlotte au chocolat* 3.00€
-Le bavarois mangue passion* 3.00€
-Le craquant au chocolat* 3.00€
-Le moelleux au chocolat* 3.00€
-Les macarons assortiments (5pcs) 5.50€

Arrét des commandes
Noél le 20/12 a15h
Nouvel An 27/12 a 15h

Les Commandes peuvent étre
passées par mail avec confirmation
de notre part



